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Telle etait, en effet, Fopinion generate, d'autant plus spekiieuse in
que le vinaigre clonne egalenient asile a une foule de potils uninuuit
bien connus sous le nom tf anguillules du vinaigre.

J'insiste sur ces details afm de vous faire apprecier Louies les ineer-
titudesde la methode experimental, methode si sfire ndanmoins quain!
elle est severement appliquee et a laquelle les sciences moderns
doivent de si etonnants progres. Le danger est toujours dans Pinter-
pretation inexacte des f aits. Les plus habiles y bronchent a ohaquo pas.
Aussi le grand art consiste a instituer des experiences doeisives, in*
laissant aucune place a Pimagination de robservateur, Au debut do-
recherches experimentales sur un sujet determine quclconquo, Pinui-
gination doit donner des ailes a la pensee. An moment de conclure H
d'interpreter les faits que les observations out rassemblen, Pimagi-
nation doit au contraire etre dominee et asservie par les resiiltals mate*
riels des experiences.

XIII

Arrivons done a ces preuves decisives en ce qui concerne 1'erreur
de la theorie ancienne des fermentations appliquee a la fermentation
acetique, et en ce qui touche an veritable r6le'du mycoderma aceti.

J'ai place dans cette fiole de veiTe herm^tiquement close du via et
de 1'air, mais avec la precaution de chauffer le vin et de chauffer Fair.
Je ne m'arreterai pas aux details de la manipulation qui n'auraient pas
grand interet. L'observation etablit que, dans ces conditions, jamaisle
vin ne se transforme en vinaigre. Je ne vois plus ici la possibility de
soutenir la theorie de la matiere albuminolde-ferment.

On pourrait objecter, il est vrai, qu'en chauflant le vin on a altere
la matiere albuminolde du vin et que c'est 14 ce qui s'oppose a ce
qu'elle agisse comme ferment et qu'elle determine la fixation de Poxy-
gene de Fair sur Falcool.

Cette objection tombe devant ^experience suivante : ouvrezla fiole;
pkcezle vin qui a ete chauffe au libre contact de Fair ordinaire, et
Paeetifieation du vin pourra avoir lieu.

Voici des faits bien plus decisifs encore.

Nous avons dit que 1'eau alcoolisee pure ne a'ac^tifuut jamais, a
moms de mettre en sa presence une mattere albuminolde. Or, j'ai
reconnu que Ton pouvait supprimer compl6tement cette mature albu-
minolde et la remplacer par des substances salines cristallisables,
pbosphates alcalins et terreux auxquels on a adjoint le phospbate djam-
momaque. Le mycoderme peut se developper quoique p<nibleinentpes naturelles de la destruction et de lu yaw-s.
